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La0pinién DEMALAGA

Malaga

Imagen del paseo maritimo de El Pedregal, en |a zona Este de la capital. carLos criano

La transformacion de Pedregalejo

» El Ayuntamiento de Malaga pide a la Junta de Andalucia ayuda para acometer conjuntamente la
transformacion en el paseo maritimo con una «actuacion blandas pero de resultados «espectacularesy

EUROPA PRESS MALAGA

M El Ayuntamiento de Mdlaga ha
solicitado ala Junta de Andalucia
quereconsiderela posibilidad de
acometer conjuntamente, y den-
tro de las obras del Plan Turistico
de la capital, la transformacion
en el paseo maritimo de Pedre-
galejo, una actuacion que, segiin
el concejal de Cultura, Turismoy
Deporte, Damian Caneda, atrae-

ria a muchos turistas a la zona,
ayudando,.ademads, a «descon-
gestionar» el centro dela ciudad.

Elpasado mes de enero el Go-
bierno andaluz trasladg, a través
del consejero de Turismo y Co-
mercio, Rafael Rodriguez, que las
obras de mejora y reactivacion en
el litoral este, en las barriadas de
El Palo y Pedregalejo, se sustitui-
rian por acciones culturales y de-

portivas, dentro del plantea-
miento del nuevo equipo dela ci-
tada Consejerfa -gestionada por
Izquierda Unida (IU)-, de pri-
mar las acciones turisticas a las
obras civiles. Caneda asegura
ahora que se trata de una actua-
cién «muy blanda» y que no es
grande, sin embargo, sus resulta-
dos «serfan espectaculares». Por
ello, a pesar de la negativa de

Turismo, ha confiado en que sea
otro departamento, en este caso
Fomento y Vivienda, también
bajo las siglas de IU, el que pue-
da acometer esta actuacion.

La diferencia de criterio entre
la Consejeria de Turismo y el
Ayuntamiento de la capital es
que «para ellos no es un produc-
to turistico y para mi, si». «Es
una obra que crea un producto tu-

ristico y debemos llegar a encon-
trar una férmula de poner nos-
otros ese 40% y que ese 60% res-
tante lo pague alguien, sea Fo-
mento o Turismo», apostilld.

El edil aludié a los buenos re-

- sultados que han tenido las obras

de mejora ya realizadas en el
marco de este plan turfstico: «Hay
que repetir lo que se ha hecho, se
ha cambiado una zona del centro
histérico peatonalizando tres ca-
lles y eso es lo que pretendemos,
al igual que ha pasado también en
Muelle 1».

La transformacién en Pedre-
galejo serfa una obra «que crearfa
un producto turistico, vendrian
mas visitantes porque es muy
bonito, pasaria igual que ha su-
cedido con el centro histérico».
Sobre la posibilidad de acometer
los trabajos en solitario, manifestd
que el Ayuntamiento «ya estd ha-
ciendo demasiadas cosas solo» e
insistié en que el plan turistico
que se pactd para el paseo mari-
timo de El Pedregal «es muy bue-
no e incrementarfa notablemen-
te el turismo urbano de sol y pla-
ya, que significa restauracién,
conciertos, deportes en playas; en
definitiva, usar mas estos espa-
cios».

La intervencién en este litoral
este de la capital permitiria, ade-
mas, atraer un tipo de turismo que
vea que puede ir ala playa en la
capital «y, por la tarde, ir a tomar
tapas 0.a un concierto al centro
histérico», puntualizé Caneda,
quien recordd que el coste de es-
tos trabajos no es «excesivon.

Asako

P Direccion: Carreteria, 96. 29008
Malaga. Tfno: 952 214 060. Web:
www.restaurante asako.com. Sugeren-
clas: Tienen sushi para |levar. Hora-
rio: Abierto todos los dias. En Asako
os ofrecemos una original cocina de fu-
sidn mediterraneo-asiatica y una am-
plia gama de sushi, tanto clasicos como
de creacion propia, todo ello a precios
muy asequibles y regado con mUsica
chili-out. Ahora también sushi para lle-
var desde las 12.00 hasta las 24.00 ho-
ras. Encarga tu sushi y recogelo en el
local. Pedido minimo: 25 euros.

CANADU

Vegetar-iaro

Cafiadi Vegetariano

P Direccién: Pza. de la Merced, 21.
Malaga. Tfno: 952 22 90 56 /952 60
27 19. Sugerencias: Menu de cuatro
platos a elegir. Horario: Abierto todos
los dias de 13.30 a 16.00 (sabados y do-
mingos hasta las 16.30) y de 20.00 a
23.30 (viernes y sabados hasta las
24h.}. Doce afios de experiencia avalan
a este restaurante que selecciona los
mejores platos vegetarianos de fa coci-
na mediterrdnea. Una cocina creativa,
tradicional y sana. Platos ecoldgicos, ri-
cos y sabrosos componen su carta, ajo-
blanco, cous cous, deliciosas croguetas
de manzana y pifiones, amplio surtido
de arroces, pastas, postres caseros
como el tiramisi...y su popular mentt
de cuatro platos a elegir. De miércoles
a domingo, musica en vivo con el pia-
nista Marek Robert. Una hora de apar-
camiento gratuito, reservando mesa
para cenar, en el parking de la Alcaza-
ba.

Bodega Bar El Pimpi

P> Direccién: Granada, 62 y jardines
de Alcazabilla. 29015 Malaga. Tfno:
952 228 990. Weh: www.bodegabarel-
pimpi.com. Horario: Abierto todos los
dias de 11 de la mafiana a 2 de fa ma-
drugada. Un marco de autenticidad y
magia, una historia en cada una de sus
paredes, un ambiente de lo mas diver-
50 que se transforma seg(in van pasan-
da las horas del dia...o de a noche.
Buenas tapas, buenos vinos y muy ma-
laguefio. Bodega Bar El Pimpi, el en-
canto de un lugar Gnico.

la barra

Cerveceria-Bistrot
LaBarra

B> Direccién: Bolsa, 10. 29015 Malaga.
Tino: 952 22 39 54. Sugerencias: Pin-
chos de tataki de atin y pincho de foie
Y manzana. Cerveceria con una amplia
gama de cervezas y diferentes cristales
y barros para ofrecer a su clientela la
opcion que mas le guste. Cocina casera
creativa, diferenciada en dos espacios:
la barra, donse se ofrecen pinchos y ra-
ciones, ensaladilla rusa, rollitos cru-
jientes, croguetas, pinchos de tataki de
at(in, pincho de foie y manzana, etc.; y
el comedor, con una carta variada de
platos hechos con carifio y muy diver-
sos, desde wok, rissotos, ensaladas,
pastas, carnes y pescados.

La Rebana

P Direccion: Molina Lario, 4. 29015
Malaga. Tfno: 952 60 85 34. Web:
www.larebana.com. Sugerencias: Re-
banadas de cebolla dulce y brie, ensa-
lada de jamon ibérico y queso al tomi-
Ilo, molletes de pringa v foie de turrén
salado, tablas variadas y como postre
el coulant de chocolate. Horario: de fu-
nes a jueves de 12.30 a 16.00 horas y
de 19.30 a 00.00 horas; viernes de
12.30 2 16.00 horas y de 19.30 a 01.00
horas; sabados y domingos, de 12.00 a
00.00 horas. Con una mezcla de cocina
tradicional y moderna, La Rebana es
un lugar acogedor para comer en dos
ambientes: formal e informal.

Pizzerfa Trastévere
» Direccién: Avenida Canovas del
Castillo, 10. Tfno: 952 21 90 80. Fun-
dada por Ettore Stecchini el 28 de fe-
brero de 1978, es una de las pizzerias
mds antiguas de Espafia. La buena co-
mida e inmejorable ambiente, nos llevo
a conseguir el Master a la Popularidad
en 1984. Convertido en centro de reu-
niones de politicos, artistas y deportis-
tas, nuestra fama sali6 al extranjero
para formar parte de ‘Ciao italia’, Aso-
ciacion de Restaurantes Italianos en el
mundo. Se pueden degustar pastas y
platos nuevos desconocidos en Espaiia
que han tenido gran aceptacion. Nues-
tro secreto es que todos nuestros pro-
ductos son importados desde Italiay
elaborados con carifio.

El Rescoldo

El rincén donde se respira el sabor
de Mdlaga, de la ciudad histdrica, de
|a ciudad cosmopolita

» Direccién: C/Bolsa, N0 7 29005 Ma-
laga. Email: eventos@grupotrillo.es
Weh: www.grupotrillo.es Tfno: 952 22
69 19, Horario: De 12:00 a 00:30 Horas
(Cocina Abierta todo el dfa).

En el afio 2003, el Restaurante El Res-
coldo inicia su andadura en Malaga, y
desde entonces su evolucion siempre
ha sido creciente. Perteneciente al Gru-
po Trillo, posee una decoracién de im-
pronta malaguea. En la planta baja

del restaurante se ubica un pequefio
comedor con altos barriles y sillas altas
destinado a un tapeo desenfadado; en
la terraza existe otra zona de barriles
altos y en la planta superior se halla un
belio salon que entaza a la perfeccion
con su cocina: moderna, minimalista y
basada en el buen producto. En cuanto
ala bodega, subrayar su equilibrio,
buen surtido, y la presencia de grandes
clasicos. Sus fogones ofrecen bocadi-
tos, tostas, exquisiteces y carnes de
muy alta calidad.

El Trillo

P Direccién: ¢/Don Juan Diaz, n° 4
29005 Malaga. Tfno: 952 60 39 20.
Email: eventos@grupotrillo.es Web:
www.grupotrilio.es Horario: De 12:00
a 00:30 Horas (Cocina Abierta todo el
dia).

El Trillo es uno de los restaurantes con
més solera del casco historico de Mala-
ga, y todo un santo y sefia del tapeo
malaguerio. Tanto su carta de vinos
como la de platos y tapas se revisa y
mejora constantemente. No en vano, la
innovacion en cocina es una constante
en el decélogo de valores fundamenta-
les del Grupo Trillo, empresa a la que
pertenece este establecimiento. A la
cabeza de dos de sus pilares funda-
mentales, como son fa cocinay el sa-
16n, se encuentran profesionales con
amplia experiencia, que han aprendido
de primera mano [as premisas que los
establecimientos del grupo deben se-
guir en cuanto a calidad en cocina,
atencién al publico e imagen.
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