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El restaurante La Deriva abrio hace tres semanas en la Alameda
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La saturacion del Centro impulsa alos
negocios de restauracion hasta el Soho

Varios restaurantes
abrirdn sus puertas en
las préximas semanas
ampliando la oferta
comercialenel
Ensanche de Heredia

MALAGA. El Soho quiere benefi-
ciarse de la excesiva oferta de bares
y restaurantes que pueblan el Cen-
tro Historico. La saturacion de ne-
gocios en las principales vias de la
capital ha llevado a numerosos em-
presarios a fijarse en el Ensanche de
Heredia para iniciar sus proyectos.
En las ultimas semanas, un restau-
rante ha abierto sus puertas en esta
zona; mientras que otros tres lo ha-
ran de forma inminente.

Las personas que se han decidido
por este barrio entienden que cuen-
ta con todas las comodidades del
Centro, aunque sin sus excesos. Es
mas, consideran que el Soho esta lo-
grando diferenciarse con negocios
exclusivos, lo que les puede ayudar
con ese empuje que necesitan. Ma-
nuel Garrido, uno de los empresa-
rios que se ha decantado por esta
zona de la capital, es claro: «Se tra-
ta de una zona de expansion muy
importante, porque se encuentra
en launién del Centro y el Puerto.

Este empresario, que abrira la se-
mana que viene un bar de copas,
considera que el Centro Histérico
estd sufriendo una sobre ofertan y
que hay que aprovechar el tirén de
los visitantes para desviarlos hacia
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otras calles. «El Soho vaa dotara
Malaga de una zona para otro tipo
de publico porque se estan creando
sitios en donde se esta haciendo otro
tipo de hosteleriay, advierte.

El primero en lanzarse a la aven-
tura ha sido el restaurante La De-
riva, ubicado en la Alameda de Co-

16n. Su propietario, Antonio Gar-
cia, entiende que el Centro esta
masificado y que muchas personas
buscan algo diferente. Ademis, al
estar en una zona rodeados por ofi-
cinas, creen que los clientes estan
garantizados. «Esta es una zona pu-
jante, que tiene futuro y en don-
de no s6lo hay turistasy. Abierto
hace tres semanas, ofrecen una co-
cina tradicional con toques moder-
nosy abren desde la hora del desa-
yuno. «En el Centro hay muchas
franquicias y nosotros queremos
ofrecer una comida de mas cali-
dady, apunta.

Elsiguiente en abrir sera el bar
Gin Corner, cuya apertura esta pre-
vista para el proximo 11 de septiem-
bre en la calle Pinzon. Su propieta-
rio, Manuel Garrido, explica que ya
abrieron durante la feria para tes-
tarlo todo y que quieren dar servi-
cio aun tipo de clientes que no se
encuentran a gusto en los bares con-
vencionales. «Ofteceremos algo dis-
tinto a lo que hay en el Centro; aqul
vendran las personas que quieran
tomar una copa bien preparada y
que no deseen escuchar la musica a
todo volumeny. Estima que su clien-
tela se situara por encima de los 30
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Los propietarios de
los negocios quieren
diferenciarse con
productos exclusivos

afos y abrirdn a la hora de la sobre-
mesa. «Queremos llegar a acuerdos
con los restaurantes para que los
clientes puedan venir aqui después
de comer para tomar las copasy.

También pretende abrir la sema-
na que viene el restaurante La Taber-
na Ibérica, en la calle Tomas Heredia.
Su propietario, José Ocafia, es un jien-
nense que acaba de desembarcar en
Malaga y quiere probar suerte en el
mundo de la restauracion tras aban-
donar el sector industrial. «Vi el lo-
caly me encapriché. Creo que pue-
de funcionar porque es un lugar con
mucho pasoy que se estd regeneran-
do a pasos agigantadosy.

Tras dos aiios de biisqueda
En la misma calle desembarcara el
ultimo de los negocios de restaura-
cién proyectados en la zona: La Ba-
rra del Soho, que pretende abrir sus
puertas a mediados de mes. Su res-
ponsable, Manuel Civico, entiende
que el Centro Historico estd masi-
ficadoy y dice que en ningtin mo-
mento sonded otra zona para su res-
taurante porque confia en el Barrio
de las Artes: «Llevaba un par de afios
buscando, pero me gustoé este local
desde primera horay.

Sin embargo, estos no son los tni-
cos. En los tltimos meses han abier-
to en este entorno otros restauran-
tes como El Rincén del Cervecero,
Mas Madera o Casa de la Maestra
con el mismo espiritu e interés que
los anteriores. Para ellos, el atracti-
vo de un barrio cultural supone un
tirén mas que suficiente para lograr
un publico fiel que huya de la ma-
sificacion de las calles mas céntri-
cas y en donde las terrazas se pisan
unas a otras.

LOS ULTIMOS EN LLEGAR
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Gin Corner. ::m.c.s.

Taberna Ibérica. ::m.c.s.
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La barra del Soho. :: m.c.s.

La Deriva. ::m.c.s.

Gin Corner

Localizacién: Pinzon, 10.
Apertura: E111 de septiembre. Es-
tuvo abierto durante la feria para
probar su funcionamiento.
Horario: Abrira de 14.00 a 01.00
horas todos los dias de la semana.

Taberna Ibérica

Localizacion: Tomas Heredia, 3.
Apertura: Su propietario pretende
abrir la préxima semana, aunque
atn no tiene fecha exacta.
Comidas: Ofrecera productos ibé-
ricos y vinos, fundamentalmente.

La Barra del Soho

Localizacion: Tomas Heredia, 4.
Apertura: A mediados de mes,
cuando tenga todos los permisos.
Servicio: Se especializard en tapas
y vinos, aunque también tendra
desayunos.

La Deriva

Localizacién: Alameda de Colon, 7.
Apertura: Abrié hace tres sema-
nas, dias antes de la feria.
Productos: Ofrece una cocina mo-
derna, aunque también abre por la
mafiana para dar desayunos.
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