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Malaga acogera unasede de laBasque Culinary
Center, referente de la formacion en hosteleria

ANTONIO
M. ROMERO

1 aromero@diariosur.es

Bendodo firmard
proximamente el acuerdo
con este centro, que se
impulsard con el apoyo de
laMancomunidad dela
Costadel Soly Benahavis

ANTEQUERA. La Basque Culinary
Centre, considerada la primera facul-
tad de ciencias gastronomicas de Es-
paiiay un referente internacional en
Ia formacion en el dmbito della hos-
teleria, tendrd una sede en Milaga.
Las conversaciones entre este cen-
troubicado en San Sebastian y la Di-
putacion van por el buen caminoy
proximamente se firmard el acuer-
do, segin avanzo ayer el presidente
de la institucion, Elias Bendodo, du-
rante su discurso institucional con
motivo de la X111 edicion del Dia de
la Provincia, que se celebré en la Real
Colegiata de Santa Maria la Mayor de
Antequera. El director de dicho cen-
110, Joxe Mari Aizega, anadio, en de-
claraciones a SUR, que hay buena sin-
tonia entre ambas partes y que las
conversaciones estan «avanzadasy.
Elcentro, para el que atin no hay
una ubicacion definida aunque es-
tard en unas instalaciones ya exis-
tentes y equipadas acordes a las ne-
cesidades formativas de dicha facul-
tad, serd impulsado por la Diputa-
cion juntoa la Mancomunidad de
Municipios de la Costa del Sol y el
Ayuntamiento de Benahavis. Estas
tres instituciones forman parte de

Bendodo, ayer, durante su discurso institucional del Dia de La Provincia en el que hizo el anuncio.

la fundacion de la escuela de hoste-
leria Sabor a Mlaga instalada en Be-
nahavisy a traves de ella se desarro-
laria el acuerdo juridico y adrminis-
trativo con ] Basque Culinary Cen-
ter, segiin detallaron fuentes con-
sultadas.

Poco ha trascendido sobre el fun-
cionamiento de este centro asi
como de la fecha de puesta en fun-
cionamiento y la inversion nece-
saria. Joxe Mari Aizega explico que
en Milaga se «impartirin algunos
‘programas para profesionales de la

Eldirector de esta
facultad dice que se
impartiran programas
para profesionales
como masteres

Iestauracion como misteresy. Mien-
tras que otras fuentes consultadas,
afadieron que los profesores que
imparten las clases en San Sebastiin
desartollaran en la provincia su pro-
grama académico.

Elias Bendodo subrayé que o

SALVADOR SALAS

en educacion y que el Basque Culi-

nary Center, vendrd a «completary

‘mejorar la oferta de formacion de las

escuelas de hosteleriay de Ja provin-

ciay pernitira a Mlaga «dar un gran

salton para seguir consolidindose
los 3!

hay nada mas rentabley que invertir

formarse en hosteleria y cocina.
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«Con este nuevo proyecto atrae-
remos a los mayores talentos del
mundo de la cocina y pretendemos
seguir ampliando nuestro firmamen-
to de estrellas Micheliny, destacé el
presidente de la Diputacion.

La primera promocion alumnos
del Grado en Gastronomia y Artes
Culinarias del Basque Culinary Cen-
ter se gradud el pasado ano (la facul-
tad abrio sus puertas en 2011) y de
los 54 alumnos que salieron con el
titulo el mas sobresaliente fue el
malaguefio Carlos Rojas —exalum-
no de la escuela de hosteleria de La
Consula-.
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